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Liceu celebra 150 anos
com exposição gratuita
em seu Centro Cultural.
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Dicas de onde (e como) 
saborear essa delícia.

https://nocentrodesp.com.br/
https://www.facebook.com/nocentrodesp/
https://www.instagram.com/nocentrodesp/


Você possivelmente já ouviu falar 
no Liceu de Artes e Ofícios de São 
Paulo. E não poderia ser diferente. 
Fundada em 1873 e mantida com 
os recursos da LAO Indústria Ltda, 
líder no mercado nacional de hi-
drômetros e medidores de gás, a 
instituição sem fins lucrativos é re-
ferência nacional como escola de 
ensino técnico profissionalizante 
e de formação geral. Além disso, 

foi responsável por produzir obras 
famosas, como os portais de ma-
deira da Catedral de São Paulo e 
as esquadrias metálicas do Museu 
de Arte de São Paulo (Masp).

Oferecendo duas modalidades de 
curso – o Ensino Médio (particu-
lar) e Ensino Técnico Integrado ao 
Médio (de cunho social e gratuito) 
–, o Liceu tem sido um farol de en-

sino e uma referência no campo 
das artes e ofícios, estando hoje 
entre os 10 melhores colégios de 
São Paulo no Ensino Médio e em 1º 
lugar do Brasil no Ensino Técnico 
pelo ranking do Enem.

Além da área de educação, o Li-
ceu inaugurou, em 1980, um es-
paço dedicado à arte com expres-
siva coleção de estátuas de gesso 
em tamanho natural, réplicas das 
mais importantes obras clássicas 
da história da arte ocidental. Em 
2014, um incêndio destruiu o gal-
pão onde o Centro Cultural do Li-
ceu de Artes e Ofícios (CCLAO) es-
tava instalado, queimando quase 
todo o acervo de obras compos-
to de quadros, esculturas, móveis 
antigos e réplicas em gesso.

Quatro anos depois, em agosto de 
2018, o espaço foi reaberto com-
pletamente reformado. Desde en-
tão, o CCLAO – que ocupa 1.630 
metros quadrados em 2 pisos – 
está de portas abertas para rece-
ber escolas e grupos de arquite-
tos, engenheiros civis, fotógrafos, 
designers e artistas em geral.

            (11) 3539-0055
www.icicomunicacao.com.br

Esta é uma publicação produzida 
pela ICI Comunicação, que tem como 
Alexandrina Macedo (MTB 23353) como 
editora e Alexandre Macedo como 
executivo de negócios. Mensalmente 
a revista digital alcança, por e-mail e 
pelas redes sociais, mais de 150 mil 

cadastrados em nocentrodesp.com.br.
Os conteúdos veiculados são de 
responsabilidade dos próprios 
anunciantes (e de suas agências, 
quando houver) e trazem links para 
seus sites, redes sociais e telefones de 
contato. As ofertas divulgadas nesta 

edição são válidas durante o mês de 
setembro/2024 ou enquanto durarem 
os estoques. Lembrando que é 
proibida a venda de bebidas alcoólicas 
para menores de 18 anos. Beba com 
moderação - e se beber, não dirija.
Boa leitura e ótimas compras!

Trajetória rica e inspiradora
Liceu celebra 150 anos com exposição

gratuita em seu Centro Cultural.
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https://www.liceuescola.com.br/
https://www.liceuescola.com.br/
https://cclao.com.br/
https://cclao.com.br/
https://api.whatsapp.com/send?l=pt-BR&phone=551135390055&text=Ol%C3%A1%2C%20envie%20sua%20mensagem%20para%20ICI%20Comunica%C3%A7%C3%A3o!
http://www.icicomunicacao.com.br
https://nocentrodesp.com.br/


Liceu de Artes e Ofícios de São Paulo 3

Atualmente, para celebrar os 150 anos da instituição, está em cartaz no CCLAO a exposição Em Escalas:
Do macro ao micro – retratos do Liceu na cidade de São Paulo.

Com curadoria de Gustavo Curcio e co-curadoria de Fernanda Carvalho, a mostra revela um olhar detalhado 
sobre a contribuição do Liceu na construção do patrimônio arquitetônico e artístico da capital paulista, pelas 
fotografias de Leonardo Finotti e Nelson Kon. Vale conferir!

 cclao.com.br
 cclao_oficial

 liceuescola.com.br
 liceu_escola

 De 27 de agosto de 2024 a 25 de janeiro de 2025 

 Terça a sábado: das 12h30 às 17h (entrada gratuita)
Domingo: para grupos previamente agendados

 Centro Cultural do Liceu de Artes e Ofícios (CCLAO)
Rua da Cantareira, 1351 – Luz – São Paulo/SP

(a 5 minutos a pé da estação Tiradentes do Metrô)

Mais informações:

https://cclao.com.br/
https://www.instagram.com/cclao_oficial
https://www.liceuescola.com.br/
https://www.instagram.com/liceu_escola


Portfólio
Produtos selecionados de alto padrão de qualidade.

www.madejualimentos.com.br

Especialidade em cortes suínos

NOBRES E ESPECIAIS

CORTES TRADICIONAIS LINGUIÇAS MADEJU

LINGUIÇAS GOURMET

 (11) 99615-2979    (11) 98238-9901

https://madejualimentos.com.br/
https://api.whatsapp.com/send?1=pt_BR&phone=5511996152979
https://api.whatsapp.com/send?1=pt_BR&phone=5511982389901


O MELHOR 

CHOPP DE 

SAMPA

Quintas, sextas e domingos
A partir das 12h

Rua K

Boxes 30 e 32

O melhor do 
Mercado Municipal

de São Paulo

Anor 
Baroni

Voz, violão e 
gaita

@anorbaroni_oficial

Tudo para
deixar suas

RECEITAS
ainda mais

SABOROSAS

Rua G - Box 26

Ingredientes com a melhor condição 
comercial do Mercadão e região!

(11) 97686-7538 (11) 3229-4009

* Foto de prato servido na Rainha do Mercado, tradicional restaurante do Mercado de Pinheiros.

https://www.instagram.com/imperiodochoppmercadao/
https://www.instagram.com/anorbaroni_oficial


» 700 gramas de polpa de pitaya

» 400 gramas de cream cheese

» 100 gramas de creme de

leite fresco (38% de gordura)

» 30 gramas de gema

de ovo pasteurizada

» 60 ml de suco de limão siciliano

» 230 gramas de açúcar

 confeiteiro sem amido 

Modo de Preparo:
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PAra encontrar mais receitas como esta

Visite nocentroDEsp.com.br/receitas

 Sorvete de Pitaya

Receita

» Retire a polpa da pitaya (descarte a casca).
Acrescente à polpa o suco de limão e o 
açúcar e bata tudo no liquidificador até 
homogeneizar.

» Adicione a essa mistura o cream cheese, o 
creme de leite e a gema de ovo pasteurizada. 
Bata tudo novamente até deixar homogêneo.
Leve ao freezer, durante 4 horas, em 
recipiente com um filme plástico bem colado 
à massa e tampado.

Dica: Esse sorvete, uma receita do chef 
Richard Robert (in memoriam), também 
pode ser apreciado com creme chantilly ou 
ganache leve de chocolate 33%.

#curiosidade 

Sobremesa preferida de muita gente, o 
sorvete tem um dia especial no Brasil, que é 
comemorado em 23 de setembro. A data - que 
foi criada oficialmente em 2002 - coincide 
com o início da primavera, quando as 
temperaturas começam a ficar mais altas.

Ingredientes:

Receita do chef Richard Robert



PERNIL ARTESANAL SENHORA CALABRESA

BOLINHO DE BACALHAUPASTEL DE CAMARÃO

BRAZUCA

@barmortadelabrasil @barmortadelabrasil

MEZANINO - BOX 4 (11) 3311-0024

http://barmortadelabrasil.com.br
https://www.facebook.com/BarMortadelaBrasil/
https://www.facebook.com/BarMortadelaBrasil/
https://www.instagram.com/barmortadelabrasil/
https://api.whatsapp.com/send?phone=551133110024
https://www.instagram.com/barmortadelabrasil/


Turismo 8

Opções para você curtir No Centro de SP
Região abriga alguns dos principais pontos turísticos da capital paulista.

27 de setembro é o dia mundial do turismo. Então, da próxima vez que você estiver de 
férias ou a passeio em São Paulo, a sugestão é aproveitar para conhecer (ou revisitar) os 
principais pontos turísticos do Centro da capital paulista. Confira alguns deles.



Turismo 9

Catavento Cultural espaço interativo inaugurado em 2009 com a missão de apresentar a 

ciência de forma instigante para crianças, jovens e adultos. Fica no Palácio das Indústrias, antiga 

sede da Prefeitura de São Paulo.

Catedral da Sé considerada um dos 5 cinco maiores templos neogóticos do mundo, começou 

a ser construída em 1913, mas só foi inaugurada oficialmente em 25 de janeiro de 1954.

Edifício Copan localizado no número 200 da Avenida Ipiranga, esse importante edifício foi 

projetado na década de 50 pelo arquiteto Oscar Niemeyer, com a colaboração de Carlos Alberto 

Cerqueira Lemos. Em sua cobertura, há um mirante com vista 360º da cidade.

Edifício Itália pertinho do Copan, está no número 344 da Avenida Ipiranga. No topo do 

edifício, que oficialmente se chama Circolo Italiano, está o Terraço Itália, famoso restaurante com 

uma belíssima vista da capital paulista.

Estação da Luz inaugurada em 16 de fevereiro de 1867, faz parte do cartão postal da cidade 

de São Paulo. Localizada na Praça da Luz, oferece baldeação gratuita entre as linhas 1-Azul e 

4-Amarela do Metrô. Abriga ainda o Museu da Língua Portuguesa, que está sendo reconstruído, 

com previsão de ser reaberto em 2020.

Farol Santander localizado ao lado do Mosteiro de São Bento, conta com um grande acervo 

fixo e com algumas obras em exibição por tempo limitado. Também possui mirante com vista 

para a cidade.

Mercadão inaugurado oficialmente em 25 de janeiro de 1933, é patrimônio imóvel tombado 

para a preservação da memória e referência coletiva e visita obrigatória para os apaixonados por 

gastronomia. E o melhor: fica aberto todos os dias!

Mosteiro de São Bento com mais de 400 anos de história, é um local importante para a 

capital paulista. O monastério, que hospedou o papa Bento XVI durante sua visita ao Brasil, em 

2007, está integrado à Basílica, onde são realizadas missas diariamente.

Pinacoteca instalada no antigo edifício do Liceu de Artes e Ofícios, a Pinacoteca de São 

Paulo é um museu de artes visuais com ênfase na produção brasileira do século XIX até a 

contemporaneidade. Fundada em 1905, é o mais antigo museu de arte da capital paulista.

Sala São Paulo inaugurada em 9 de julho de 1999, é uma sala de concertos onde ocorrem 

apresentações sinfônicas e de câmara. Faz parte do Centro Cultural Júlio Prestes, na antiga 

Estação Júlio Prestes, uma histórica estação ferroviária. 

Theatro Municipal localizado na Praça Ramos (próximo à estação do metrô Anhangabaú), 

é uma das maiores Casa de Ópera do Brasil, acolhendo expressões artísticas clássicas e 

contemporâneas.

http://www.cataventocultural.org.br/
https://www.instagram.com/catedraldasesp/
https://www.capital.sp.gov.br/turista/atracoes/pontos-turisticos/edificio-copan
http://www.edificioitalia.com.br/
https://estacaodaluz.org.br/
https://www.farolsantander.com.br/#/sp
https://www.instagram.com/mercadaospoficial/
https://www.mosteirodesaobentosp.com.br/
http://pinacoteca.org.br/
http://www.salasaopaulo.art.br/
https://theatromunicipal.org.br/


Gastronomia 10

Dos mais simples, aqueles que 
não podem faltar nas festinhas 
infantis e juninas, às versões gour-
met, preparadas com ingredien-
tes e temperos diferenciados, os 
hot dogs estão entre os sanduí-

ches preferidos de muita gente.
Então que tal aproveitar que em 9 
de setembro é comemorado aqui 
no Brasil o dia do cachorro-quen-
te para experimentar uma nova 
receita? Hummm...

Vai um dogão aí?
3 lugares No Centro de SP para você

saborear um delicioso cachorro-quente.

Hot Pork
 hot.pork

 Rua Bento Freitas, 454 

Aberta em 2018 pelos chefs Je-
fferson Rueda e Janaina Torres, 
essa casa especializada em hot 
dogs, com todos os ingredientes 
feitos na casa, tem até opção ve-
getariana.

Nathan’s Famous Brasil
 nathans.brasil

 Shopping Pátio Higienópolis

Fundada há mais de 100 anos nos 
EUA, essa rede especializada em 
hot dog é famosa pela linguiça 
100% bovina e grelhada. Agora 
também conta com unidade na 
Vila Madalena.

Pick Your Beer
 pyb_bar

 Praça Franklin Roosevelt, 124

Além do Dog Cheddar & Bacon, 
destaque para o Roosevelt’s Dog, 
que vem com linguiça espetacu-
lar, molho de tomate e queijo e 
é decorado com cebola, manjeri-
cão, tomate e pimenta biquinho.

https://www.instagram.com/hot.pork/
https://www.instagram.com/nathans.brasil/
https://www.instagram.com/pyb_bar/


» 500 gramas de farinha de trigo 

» 350 ml de água

» 30 ml de azeite

» 12 gramas de sal

» 3 gramas de fermento seco  
(ou 9 gramas de fermento  fresco)

» 2 pacotes de salsicha com
grãos de mostarda

Ingredientes a gosto
(mostarda dijon, molho de

 tomate, queijo, cebola grelhada 
ou caramelizada, por exemplo)
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PAra encontrar mais receitas como esta

Visite nocentroDEsp.com.br/receitas

Faça você mesmo

Receita

Você também pode comprar os 

ingredientes e variar um pouco 

o menu em casa preparando 

um cachorro-quente de forno, 

como sugerido pela Ceratti.

» Prepare a massa misturando a farinha com 
a água, o azeite, o sal e o fermento.

» Cubra a massa com papel-filme furado (ou 
pano úmido) e deixe fermentando por 15 a 20h.

» Divida a massa em bolinhas e abra uma a 
uma. Coloque no meio de cada bolinha uma 
salsicha com grãos de mostarda e acrescente 
os ingredientes de sua preferência.

» Feche a massa envolvendo a salsicha em 
todos os lados e leve ao forno para assar a 
200°C por cerca de 20 a 30 minutos.

» Retire do forno e sirva em seguida.

Ingredientes: Modo de Preparo

https://nocentrodesp.com.br/receitas
https://ceratti.com.br/


OFERTAS Ofertas válidas durante o Mês de Setembro/2024
ou enquanto durarem os estoque.

* Fotos meramente ilustrativas. As ofertas são válidas até a data informada (quando houver) ou então até quando durarem
os estoques. Em caso de dúvidas, entre em contato diretamente com o comerciante no telefone indicado. ** Lembrando que

é proibida a venda de bebidas alcoólicas para menores de 18 anos e, se beber, não dirija!
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DO NOSSO QUERIDO
MERCADÃO DE SP 

SEMPRE
AS MELHORES
PROMOÇÕES

( Rua da Cantareira, 306 )

O Melhor do Mercadão

Estamos te
esperando, vem!!!

IMPÉRIO DO CHOPP
( Rua K – Boxes 30 e 32 )

 (11) 94744-7736

Quintas,

Sextas

e Domingos

Brazuca

Sanduíche premiado 
em festival gastronômico. 

É um dos mais pedidos por aqui!

MORTADELA BRASIL
( Mezanino 4 )

 (11) 3311-0024   (11) 3311-0024

R$ 57,50

cada

sanduíche

Combo de Picanha

Filés de picanha acompanhados de
arroz branco, feijão, batata rústica,

farofa e molho chimichurri.

MORTADELA BRASIL
( Mezanino 4 )

 (11) 3311-0024   (11) 3311-0024

R$ 299,00

serve de

3 a 4 pessoas

https://api.whatsapp.com/send?phone=5511947447736
tel:1133110024
https://api.whatsapp.com/send?phone=551133110024


OFERTAS Ofertas válidas durante o Mês de Setembro/2024
ou enquanto durarem os estoque.

* Fotos meramente ilustrativas. As ofertas são válidas até a data informada (quando houver) ou então até quando durarem
os estoques. Em caso de dúvidas, entre em contato diretamente com o comerciante no telefone indicado. ** Lembrando que

é proibida a venda de bebidas alcoólicas para menores de 18 anos e, se beber, não dirija!
13

Leitão Temperado

Lembrando que cada peça
tem entre 4,5 kg e 5,5 kg.

PORCO FELIZ
( Rua E – Box 26 )

 (11) 3322-5400   (11) 3322-5400

Somente

R$ 58,80

o quilo

French Rack de Cordeiro

Já temperado, é ideal para você
preparar aquele almoço especial!

PORCO FELIZ
( Rua E – Box 26 )

 (11) 3322-5400   (11) 3322-5400

Apenas

R$ 178,80

o quilo

Sortido de Feijoada

Os melhores pertences
estão aqui. Venha conferir!

EMPÓRIO ZUCCHINI
( Rua D - Box 17 )

 (11) 3312-0332   (11) 97174-8799

Apenas

R$ 23,90

o quilo

1 + 1 = Aqui são 3!

Oferta válida para consumo
no local, exclusivamente
para maiores de 18 anos.

CERVEJEIRO’S BAR ( Rua L Boxes 15 e 17
e Rua I Boxes 18, 22 e 24 )

 (11) 3227-6679   (11) 98653-0756

Na compra de 2

chopps de 300

você ganha + 1

tel:1133225400
https://api.whatsapp.com/send?phone=551133225400
tel:1133225400
https://api.whatsapp.com/send?phone=551133225400
tel:1133120332
https://api.whatsapp.com/send?phone=5511971748799
tel:1132276679
https://api.whatsapp.com/send?phone=5511986530756


OFERTAS Ofertas válidas durante o Mês de Setembro/2024
ou enquanto durarem os estoque.

* Fotos meramente ilustrativas. As ofertas são válidas até a data informada (quando houver) ou então até quando durarem
os estoques. Em caso de dúvidas, entre em contato diretamente com o comerciante no telefone indicado. ** Lembrando que

é proibida a venda de bebidas alcoólicas para menores de 18 anos e, se beber, não dirija!
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Linguiça Tipo Cuiabana

Sucesso também nas churrascarias, 
alia qualidade com rentabilidade.

MADEJU ALIMENTOS
( Rua da Costeira, 195 )

 (11) 94749-8330 - Vendas

R$ 33,90

o quilo

no varejo

Panceta

Consulte opção de
entrega na sua região.

IRMÃOS GASPAR
( Rua A - Boxes 24 / 41 / 45 / 49 )

 (11) 3228-1989   (11) 99321-4883

R$ 29,90 

o quilo

(no balcão)

Jamón Serrano

Presunto de origem espanhola
de aroma e sabor inigualáveis.

BACALHAU & CIA
( Rua G – Box 26 )

 (11) 3229-4009   (11) 97686-7538

Cobrimos

qualquer 

oferta!

Linguiça Toscaninha

A famosa das churrascarias
você compra aqui com a gente!

MADEJU ALIMENTOS
( Rua da Costeira, 195 )

 (11) 99615-2979   (11) 98238-9901

R$ 16,50

o quilo

no varejo

https://api.whatsapp.com/send?phone=5511947498330
tel:1132281989
https://api.whatsapp.com/send?phone=5511993214883
tel:1132294009
https://api.whatsapp.com/send?phone=5511976867538
https://api.whatsapp.com/send?phone=5511996152979
https://api.whatsapp.com/send?phone=5511982389901
https://api.whatsapp.com/send?phone=5511982389901


OFERTAS Ofertas válidas durante o Mês de Setembro/2024
ou enquanto durarem os estoque.

* Fotos meramente ilustrativas. As ofertas são válidas até a data informada (quando houver) ou então até quando durarem
os estoques. Em caso de dúvidas, entre em contato diretamente com o comerciante no telefone indicado. ** Lembrando que

é proibida a venda de bebidas alcoólicas para menores de 18 anos e, se beber, não dirija!
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Facas de Todos os Tipos

Na compra de qualquer produto
que permita GRAVAÇÃO A LASER,

você não paga pela gravação!

REI DA CUTELARIA
( Rua Paula Sousa, 269 )

 (11) 3228-0500   (11) 94790-2921

Gravação

a laser

grátis

AQUI VOCÊ ENCONTRA

UNIFORMES, EQUIPAMENTOS

E UTENSÍLIOS DE COZINHA!

( Rua Paula Sousa )

Kimonos e Faixas

Venha conhecer nossas opções de
uniformes com tema oriental!

UP UNIFORMES PROFISSIONAIS
( Rua Paula Sousa, 404 )

 (11) 3329-6863   (11) 3229-5022

Uniformes Corporativos

Somos a solução certa para a uniformização
da equipe de trabalho de sua empresa.

UP UNIFORMES PROFISSIONAIS
( Rua Paula Sousa, 404 )

 (11) 3329-6863   (11) 3229-5022

tel:1132280500
https://api.whatsapp.com/send?phone=5511947902921
tel:1133296863
https://api.whatsapp.com/send?phone=551132295022
tel:1133296863
https://api.whatsapp.com/send?phone=551132295022


OFERTAS Ofertas válidas durante o Mês de Setembro/2024
ou enquanto durarem os estoque.

* Fotos meramente ilustrativas. As ofertas são válidas até a data informada (quando houver) ou então até quando durarem
os estoques. Em caso de dúvidas, entre em contato diretamente com o comerciante no telefone indicado. ** Lembrando que

é proibida a venda de bebidas alcoólicas para menores de 18 anos e, se beber, não dirija!
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Vida & Seguros

Sua tranquilidade é nossa
prioridade. Consulte-nos!

TRADE CORRETORA DE SEGUROS

 (11) 98577-7000

Restauro e Conservação

Também desenvolvemos protótipos
para design e arquitetura.

ATELIÊ DE RESTAURO
ateliederestauro.com.br

 (11) 5102-2495   (11) 96714-0310

Objetos

metálicos

e obras de arte

Problemas na CNH?

Temos equipe jurídica própria.
Consulte-nos!

AUTO MOTO ESCOLA PINHEIRENSE
autoescolapinheirense.com.br

 (11) 94736-1488

Temos as

melhores

soluções

SERVIÇOS
ESPECIALIZADOS

https://api.whatsapp.com/send?phone=5511985777000
https://ateliederestauro.com.br
tel:1151022495
https://api.whatsapp.com/send?phone=5511967140310
https://autoescolapinheirense.com.br
https://api.whatsapp.com/send?phone=5511947361488


KITS COMPLETOS PARA 
PORTAS DE AÇO DE
ENROLAR AUTOMÁTICAS
Inclui motorização adequada a 
cada projeto.

 Kits completos para serralheiros.

 Componentes avulsos.

PINTURA ELETROSTÁTICA
Prestamos serviços de pintura
eletrostática de alumínios e metais.

 Várias opções de cores.

 Atendimento ágil.

 Ótimo custo-benefício.

  (11) 94749-8330     easydoor.ind.br

PORTAS AUTOMÁTICAS
DE ENROLAR
As melhores soluções em portas de
enrolar para o comércio, residências ou
para a indústria em três versões.









Portão completo instalado
em diversas cores.

Padrão meia cana ou aço
perfurado.

Kits completos para
montagem por serralheiros.

Componentes avulsos.

https://api.whatsapp.com/send?l=pt-BR&phone=11947498330
https://easydoor.ind.br/


8K
100K
33K

Para mais informações:  Alexandre Macedo           (11) 94749-8330

AQUI VOCÊ ENCONTRA
SEMPRE O MELHOR

www.nocentrodesp.com.br

VISITAS DIÁRIAS
NO SITE

FÃS NO
FACEBOOK

SEGUIDORES NO
INSTAGRAM

REVISTA

DIGITAL
MENSAL



 (11) 97174-8799     (11) 3312-0332

EMPÓRIO

DESDE 1933

OS MELHORES PERTENCES
PARA FEIJOADA ESTÃO AQUI!

Venha até o Mercadão ou consulte nosso delivery.

 www.emporiozucchini.com.br

https://api.whatsapp.com/send?1=pt_BR&phone=5511971748799
tel:1133120332
https://emporiozucchini.com.br/
https://www.facebook.com/emporiozucchini/
https://www.instagram.com/emporiozucchini/


 Avestruz
 Bovino
 Cabrito
 Capivara
 Cateto
 Coelho
 Cordeiro
 Cutia
 Faisão
 Jacaré
 Javali
 Leitoa
 Linguiça
 Paca
 Pato
 Queixada
 Suíno
 Vitelo

Visite nosso site:
www.porcofeliz.com.br

SHOWROOM
Mercado Municipal Paulistano ( Mercadão ) - Rua E - Box 26
Endereço: Rua da Cantareira, 306 - Centro - São Paulo - SP

DELIVERY

 porcofeliz  porco_feliz

(11) 3322-5400

Conheça também nossa 
boutique de carnes focada 

em cortes bovinos.

       Faça seu pedido pelo site: www.porcofeliz.com.br/pedido

https://porcofeliz.com.br/
https://porcofeliz.com.br/boi-feliz/
https://porcofeliz.com.br/
https://www.facebook.com/porcofeliz/
https://www.instagram.com/porco_feliz/
https://api.whatsapp.com/send?phone=551133225400
https://www.instagram.com/porco_feliz/
http://
https://www.facebook.com/porcofeliz/
http://www.porcofeliz.com.br/pedido
http://icicomunicacao.com

